|
*Agro up! A |

Proyecto CC ANALISIS DE LA CALIDAD
DE VINO Y UVA

Reunidn Proyecto Coordinado ADAPTAC. Y MITIGAC. DEL CAMBIO
CLIMATICO EN LOS SECT. PRODUCTIVOS AGRICOLAS REGIONALES

Juan Antonio Bleda Sanchez

Responsable Técnico Laboratorio Enolégico de Jumilla
28/05/2025

Cofinanciado por . . . o
Regién N M Wieopyiond AA
“ la Unién Europea o LU © Muraa ey | [ ) SN



~Agro up! A %%
1. Antecedentes = = =

Laboratorio Enoldgico de Jumilla (LEJ)

» Desde febrero de 2014, el Laboratorio Enoldgico de Jumilla (LEJ) esta acreditado por ENAC, segun criterios recogidos en la
Norma UNE-EN ISO/IEC 17025, para la realizacion de ensayos en vinos, mostos y derivados, siendo el laboratorio de
ensayos N° 1079/LE2115. !

» La Acreditacion es un riguroso proceso, que es reevaluado anualmente, en el qué es necesario demostrar la competencia
técnica del laboratorio en su ambito de trabajo. Representa el reconocimiento formal de su competencia técnica de manera
que garantiza la maxima credibilidad en sus servicios, que se dispone un equipo humano cualificado y que cuenta con el
equipamiento adecuado, realizando su actividad con criterios de calidad.

* Que el laboratorio esté acreditado implica que sus Informes de Ensayos y Certificados de Analisis sean internacionalmente
reconocidos y admitidos, contribuyendo a reducir los obstaculos técnicos y econdémicos asociados a las exportaciones del 1
sector vitivinicola.

» El laboratorio Enoldgico de Jumilla esta incluido en la lista de los organismos oficiales o reconocidos oficialmente propuestos

por los Estados miembros para emitir Certificados necesarios para la exportacion de vinos y derivados. Ademas, esta
autorizado para emitir certificados de analisis de exportacion en diversos listados oficiales (UE, Japdn, China, Brasil, etc.).
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Datos actuales

* El laboratorio dispone de una Oferta Tecnolodgica en la que se contempla mas de 80 analiticas distintas, dicha oferta esta
publicada en la web de IMIDA (https://www.imida.es/web/imida/estacion-enologica-servicios).

« El alcance de la acreditacion incluye 24 parametros, estando entre ellos, los analisis habituales realizados para evaluar la
calidad de vinos y mostos experimientales. Las determinaciones acreditadas suponen alrededor del 90 % de los analisis
totales realizados por el laboratorio.

* El Anexo Técnico donde se recogen la totalidad de los productos y ensayos acreditados del laboratorio esta disponible en la
pagina web de la Entidad Nacional de Acreditacion (https://www.enac.es/entidades-acreditadas/buscador-de-acreditados).
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2. Finalidad

Este proyecto FEDER, tiene la finalidad de analizar multitud de parametros analiticos, tal como grado brix, grado alcohdlico,
anhidrido sulfuroso libre y total, acidez total, pH, acido L-malico, acido L-lactico, acido tartarico, acido D-glucénico, acido acético,
intensidad de color, indice de polifenoles totales (IPT), indice de Folin-Ciocalteu, etc., que son fundamentales conocer, con
exactitud y fiabilidad, a la hora de evaluar la calidad de uvas y vinos experimentales desarrollados al amparo de las lineas de
investigacion desplegadas por los equipos del area de enologia y viticultura del IMIDA (Equipo de Enologia y Viticultura y el Equipo :
de Mejora Genética Molecular) y que se detallan seguidamente: ‘

* Incrementar la produccion y rentabilidad del cultivo de vid, alcanzando una actividad agraria sostenible.

* Mejorar la adaptacion de la vid a las condiciones de sequia y altas temperaturas (estrés abiotico), facilitando, al sector
vitivinicola, el cultivo de la vid y aumentado la calidad de la uva y del vino producido.

* Aumentar la resistencia de vid a enfermedades como oidio y mildiu (estrés biotico), para disminuir el uso de fitosanitarios y
obtener vinos mas saludables.

« Generar y seleccionar variedades de uva de vinificacion apineras (sin semillas) con el doble propésito de solventar el problema
del desfase entre madurez fendlica y tecnoldgica y de obtener vinos de baja graduacion alcohdlica.

* Reducir el uso de fotosanitarios y fertilizantes convencionales mediante el empleo de elicitores y nanoparticulas.
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3. Objetivos y tareas

Objetivos

« El laboratorio, colabora con varios equipos de investigacién del area de enologia y viticultura del IMIDA, tales como el
Equipo de Enologia y Viticultura y el Equipo de Mejora Genética Molecular, articulando diversas estrategias de
investigacion encaminadas a obtener tanto nuevas variedades de uva de vinificacion como vinos experimentales de
calidad que se puedan poner a disposicion del sector vitivinicola regional/nacional, en un futuro mas o menos
cercano.

Tareas y actividades a realizar:

* Analisis de uvas, mostos y vinos.

* Puesta a punto de nuevas metodologias de andlisis.

* Mantenimiento de la acreditacién de ENAC como laboratorio de ensayo.
+ Mantenimiento, calibracion y verificacion de equipos.

+ Estudio y revision del Sistema de calidad implantado por el equipo.
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3. Objetivos y tareas

Andlisis de uvas, mostos y vinos: Analisis de muestras tanto de los equipos del IMIDA con lineas de 1+D+l relacionadas con la
viticultura y la enologia como de los restantes actores del sector vitivinicola regional con la finalidad de determinar la calidad de
uvas, mostos y vinos.

En 2024 se estudiaron mas de 2500 muestras, en las que se realizaron alrededor de 15.000 analisis.

Puesta a punto de nuevas metodologias de analisis: Desarrollo y puesta a punto de nuevos procedimientos de analisis que
sean demandados, en funcion de las necesidades detectadas y/o planteadas por el sector vitivinicola regional.

Durante 2024 se ha optimizado el ensayo de histamina por método enzimatico soportado en microplaca. Se tiene previsto acreditar
este ensayo en la préxima auditoria de seguimiento de la acreditacion de ENAC en agosto de 2025.

Ademas, durante 2025 se tiene programado poner a punto los analisis de anhidrido sulfuroso libre y anhidrido sulfuroso total
por flujo continuo segmentado y el analisis de Ocratoxina A por ELISA.
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3. Objetivos y tareas

Mantenimiento de la acreditacion de ENAC como laboratorio de ensayo: Que comprende una serie de actuaciones obligatorias
segun la Norma UNE-EN ISO/IEC 17025, tales como la realizacién tanto de auditorias internas anuales como auditorias externa de
seguimiento y/o renovacion de la acreditacion, la participacion en ejercicios de intercomparacion y la evaluacion continua de los
analisis efectuados segun el Plan de evaluacion de la calidad de los ensayos establecido por el laboratorio.

Ejercicios intercomparaciéon (control calidad externo

En 2024 se particip6 en los intercomparativos del
MAPA (2 muestras) y BIPEA (21 muestras)

.
T

Evaluacion calidad de los ensayos (control calidad interno

En las tandas de trabajo diarias, se evalua repetibilidad, exactitud
y linealidad de los ensayos acreditados de acuerdo con el Plan de
Evaluacién de la calidad de los ensayos.

determinaciones acreditadas | Z-score| <2 310 99,4 %
determinaciones acreditadas | Z-score| > 2 2 0,6 % En enero de 2024 se efectuaron:
Total determinaciones acreditadas 312 100 %
« 171 controles de repetibilidad. | x12
. . . < 0, . "
Total determ!nac!ones | Z-score| < 2 573 99,1 % . 153 controles de exactitud.
Total determinaciones | Z-score| > 2 5 0,9 %
Total determinaciones 578 100 % * 50 controles de linealidad.
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FRECUENCIA INTERNA
coDIco PROCEDIMIENTO ACTIVIDAD CRITERIOS DE ACEPTACION Y RECHAZO (A/R)
FRECUENCIA CRITERIOS
Coeficiente de comelacion, R 20,995
Valor concentracién obtenida patrones calibracion comprendida:
. . Sieﬂpre que se analiza acidez volatil, se realiza (A’ + ( A) * o4 variacion maximo
5 Determinacion de acitez volatil con VUerfl‘gaCﬁ;;%" una nueva recta de calibrado del tipo y=mx+b. —
TM-04 analizador en flujo continuo Quaatro . = T m— ICETITACIN
(Acidez volatil) y=g/ y x=Uni tedrica patron | 0,10¢/l | 02591 | 05091 | 0,750/ | 10091
Digitales. (A)
%vaackn | e [ 0% | 8% 5% 5%
maximo
Rango bajo | Rango medio Rango alto
Verificacion g/l ac. acético 0,10-0,50 0,51-1,05 1,06-2,00
Exactitud Diariamente con MR.C.
(Acidez volatil) Incertidumbre () 0,04 0,07 0,10
Valor absoluto de (Resultado MRC-Valor certificado MRC) <1
Vggnagg" Diariamente, en caso de no disponer de MR.C. Incertidumbre (1) = 0,04 g/l &cido acético.
(Acidezvolany | ¢ Ulizard Patron de Verr. 0.5-5 g/ (PQ-26). Valor absoluto de (Resultado de Patron Verif 0,5-5 g/-0,50) < |
Verificacion | S1€Mpre que se analiza acidez volatil, se realiza Rango bajo | Rango medio Rango alto
e duplicado de muestra. Cada diez muestras se : 7
5 grd‘gig"ém) hace un dupli de 1a pri _en Ia tima g/l ac. acético 0,10-0,50 0,51-1,05 1,06-2,00
muestra de la serie también se repite la pr'mera_ Repetlbilldad (;—) 0,03 0,04 0,07
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3. Objetivos y tareas

Mantenimiento, calibracion y verificacion de equipos:

De forma rutinaria, se realizan diversas tareas
encaminadas a obtener resultados analiticos de calidad
técnica adecuada que son imprescindibles a la hora de
establecer resultados y conclusiones fiables y robustas de
los proyectos de I+D+| de enologia y viticultura que se
desarrollan en el IMIDA. En entre estas tareas, se puede
destacar:

» Ajuste, calibracion y verificacion de equipos analiticos.
+ Calibracion de termdmetros.

+ Calibracion y verificacion de balanzas.

+ Calibracion de barémetro.

+ Calibracion material volumétrico del laboratorio.

+ Control de temperaturas en neveras.

Cofinanciado por
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Codigo Equipo/Patron/Material auxiliar | Calibracion Calibracién Verificacion Verificacion
E-003/Lab Aparato de destilacion Girbertini Interna (1 6 meses NP. -
E-006/Lab Refractometro Atago RX-5000X Interna diaria agua diaria
E 009/Lab Estufa N.P. — NP. -
E-018/Lab Placa Calefactora N.P. - N.P. -
Espectrofotometro en el infrarrojo Con solucién .
E-020/Lab i Interna 6 meses hidroalcohdlica diaria
Con aire, agua
E-021/Lab DMA-5000 Densimetro electronico Interna 6 meses y solucién diaria
hidroalcohdlica
Bureta (ioduro potasico) del valorador - N B
E-023/02 automatico-Sulfroso Interna 4 anos NP.
Bureta (acido sulfurico) del valorador @ = B
E-023/04 ustomatico-Sullraso Interna ¢ 4 anos NP.
Bureta (iodurofiodato) del valorador -
E-023/05 automatico-Sulfroso Interna 3 1 afo NP. -
Cromatografo de Gases Varian CP- Con Patrones Cada 50
E-0250ab 3800 NP. - de verificacion | pinchazos
Bureta (sosa) del valorador a
E-029/01 automatico—Acidez Total Interna 3 1 afio NP. -
E-040/Lab Balanza analmcare_!ecu'onm de Externa Anual Con pesas Cada dia, al
precision P02y P-03 uso
Temperatura .
E-060/Lab Nevera N.P. - entre 5-89C diana
= Conpesas | Cada dia, al
E-070/Lab Balanza Analitica Extema Anual P01y P02 i
E-072/Lab Termometro Interna Anual N.P. -
E-073/Lab Termometro Interna Anual N.P. -
E-0%0/Lab Termometro NP. - Interna Anual
E-081/Lab Barometro Externa 2 anos N.P. -
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3. Objetivos y tareas

Estudio y revision del Sistema de calidad implantado por el equipo: Desde el punto de vista de la mejora continua, anualmente
se realiza una revision del sistema de calidad del laboratorio para detectar debilidades y oportunidades de mejora con la finalidad de
establecer acciones encaminadas tanto a atenuar dichas debilidades como a implementar las oportunidades de mejora.

Incorporacion de nuevos equipos.
Validacién de métodos analiticos.
Edicién de nuevos métodos de trabajo. .
Personal.

Reclamaciones.

No Conformidades y acciones preventivas.

Volumen de trabajo.

Resultados auditoria interna.

Resultados auditoria externa.

10. Revision de las normas de referencia para comprobar alineacién con los PMTs del laboratorio.
11. Resultados de los ejercicios de intercomparacion (control calidad externo).

12. Actividades de control de calidad de los ensayos (control calidad interno).

13. Encuestas de satisfaccion de usuarios del laboratorio (retorno de informacion).

14. Formacion de personal.

15. Seguimientos de Objetivos.

16. Metas-Planes de accion.

17. Acciones para abordar riesgos y oportunidades de mejora.
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4. Beneficios y Resultados

Tener un laboratorio de analisis acreditado, que dispone de personal cualificado y equipamiento adecuado para la realizacién de multitud
de parametros necesarios para el desarrollo de los proyectos de |+D+| del area de enologia y viticultura, asegura que las conclusiones y
resultados transferibles obtenidos con los mencionados proyectos de investigacion sean robustos y reproducibles, ya que estan
fundamentados en resultados analiticos exactos y precisos.

Los mencionados proyectos de |+D+l del IMIDA en el area de viticultura y enologia pretenden:

» Desarrollar nuevas variedades de uva de vinificacion adaptadas al cambio climatico, apirenas, resistentes a oidio y mildiu y con mayor
contenido de sustancias saludables, mediante el cruce dirigido de monastrell.

+ Utilizacion de elicitores y nanoelicitores para disminuir la utilizacion de macronutrientes nitrogenados y para mejorar la calidad
polifendlica de uvas y vino.

Las variedades de uva de vinificacion, desarrolladas por el IMIDA, adaptadas al cambio climatico, resistentes a enfermedades y sequia,
con mayores contenidos polifendlicos y menor graduacion, conllevan tanto un menor uso de recursos (agua y productos fitosanitarios)
como poner a disposicion de los consumidores vinos mas saludables.

Por otro lado, con el empleo de elicitores y nanoelicitores, se pretende poner a disposicion del agricultor, nuevas técnicas de cultivo mas
respetables con el medio ambiente que también estan encaminadas a la obtencién de productos mas saludables.

Por todo lo anteriormente descrito, los resultados del proyecto analisis vino uva estan dirigidos al sector vitivinicola de la Region de
Murcia, que tiene gran peso en la economia regional. Dichos resultados, también pueden ser transferidos a nivel nacional como
internacional.
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4. Componentes de Equipo

+ MARIA SEVERA GONZALEZ PALENCIA TECNICO ESPECIALISTA LABORATORIO
B DAVID MARTINEZ BALSAS TECNICO ESPECIALISTALABORATORIO
- + MARIA ESTHER CARBONELL TECNICO ESPECIALISTA LABORATORIO
.+ JUAN CORREDOR CANO COLABORADOR CIENTIFICO
+ JUAN ANTONIO BLEDA SANCHEZ TECNICO RESPONSABLE
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Contacto:

— Nombre: Juan Antonio Bleda Sanchez

— Correo electronico: juanantonio.bleda@carm.es

enologica-imida@listas.carm.es

— Web: https://www.imida.es/web/imida/estacion-enologica-servicios

— Teléefono: +34968757580

MUCHAS GRACIAS POR VUESTRA ATENCION
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