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VARIABILIDAD CONSERVADA EN EL BANCO
DE GERMOPLASMA DEL IMIDA (BAGERIM)

“RECUPERANDO LAS VARIEDADES DE ANTANO PARA LOS
SABORES DE HOY"

NURIA LOPEZ PEREZ
La Alberca, 15 de febrero 2023

E Regién de Murcia Una manera de hacer Europa



[ Conservacién en camara de semillas
- Cultivos horticolas
- Especies silvestres

 Conservacion en finca
- Moréaceas
- Frutales
- Citricos
- Uva para vinificacién
- Uva de mesa
- Aromaticas

O Tanques de nitrogeno liquido
- Germoplasma animal




COLECCION DE CULTIVOS HORTiCOLAS I BAGERIM

CULTIVO N2 ENTRADAS ESPECIES
Pimiento 3300 Caps:cum: annuum, frutescens, baccatum,
chinense
Tomate 3000 Sc.ylan.um:.lyc_operS/cum, pergwanum,
pimpinellifolium, cheesmaniae
Meldn 500 Cucumis melo
Calabaza 395 Cucurbltg: m.ax1ma, mOtha?a, flleol/a, pepo.
Luffa cylindrica, Lagenaria siceraria
Judia 290 Phasgo/us: vul?qarls,./unatus. Vigna:
unguiculata, sinensis
Lechuga 120 Lactuca sativa
Sandia 75 Citrullus lanatus
Berenjena 50 Solanum melongena
Otros 100 Brassicas, Fabdceas

Investigadoras: Elena Sanchez (elena.sanchez9@carm.es), Josefa Gomariz Pérez (josefa.gomariz2@carm.es) y
Nuria Lopez Pérez (nuria.lopez5@carm.es)
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TOMATE. Solanum: lycopersicum, cheesmaniae, pimpinellifolium...
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PIMIENTO. Capsicum sp.
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PIMIENTO. Capsicum sp.
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MELON: Cucumis melo
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Pitiusas / Ibiza

Un proyecto para recuperar el ‘melo eri¢o’ lleva esta
variedad a las cocinas de laisla

1de 4 | El 'meld eri¢d’ debe su nombre a la similitud de su piel con el caparazon de un erizo de m g k )
espinas. | DANIEL ESPINOSA : A s 2% A\ 4 - ! N e Seah @ 7 0N

a2 (K . NS~ il nb‘ o A AR/ BB Ry (6 o8l
2 de 4 | Toni Tur estudio Derecho, pero hace un afio que se dedica a la agricultura ecologica gracias a las

ayudas del programa de incorporacion de jovenes agricultores del Consell d' Eivissa. | DANIEL ESPINOSA
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CALABAZA/CALABACIN
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Cucurbita maxima
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ucurbita moschata

Cucurbita ficifolia
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CALABAZA/CALABACIN
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Exposicion-degustacion de calabaza octubre 2018
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Dolichos sp.
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AMARANTO
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COLECCION DE ESPECIES SILVESTRES

Plantas silvestres: crecen de forma natural y espontanea en la naturaleza y no han sido
usadas para su cultivo por el hombre (“flora autdctona”). Poseen una mejor capacidad
para adaptarse al medio, mayor vitalidad y calidad bioldgica que las cultivadas.

Hasta la fecha se han almacenado 2052 entradas, principalmente
de especies pascicolas/forrajeras, y el resto correspondientes a

especies con potenciales usos medicinales, industriales (fibras,
aceites, insecticidas), biomasa energética, restauracion de zonas

degradadas, etc.

Investigadoras: Elena Sanchez (elena.sanchez9 @carm.es), Josefa Gomariz Pérez (josefa.gomariz2@carm.es) y Nuria Lépez Pérez (nuria.lopez5@carm.es)
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EPECIES SILVESTRES COMESTIBLES ¢ BAGERIM

174 accesiones

Cariofilaceas: Silene vulgaris (colleja).

Compuestas: Cichorium intybus (achicoria), Crepis
vesicaria (camarroja), Lactuca serriola (lechuguilla),
Reichardia picroides (lechuguilla dulce), Sonchus
(cerraja, lizén), Urospermum picroides (barbas de
viejo).

Cruciferas: Capsella bursa-pastoris (pan y queso),
Eruca vesicaria (oruga).

Geraniaceas: Erodium (alfileres, hierba del moro).
Plantaginaceas: Plantago (rampete).

Poligonaceas: Rumex.

Portulacaceas: Portulaca oleracea (verdolaga).
Rosaceas: Sanguisorba verrucosa (fresilla).

4 : - 2 P
+.Cerraja

Investigadoras: Elena Sanchez (elena.sanchez9 @carm.es), Josefa Gomariz Pérez (josefa.gomariz2@carm.es) y Nuria Lépez Pérez (nuria.lopez5@carm.es)
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’.‘ Antena 3

https://www.antena3.com/programas/tu-
tiempo/reportajes/cocineros-vuelven-
origen_2021060260b777574e67580001cbb0
35.html
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PRgRee @ @ @ Antena 3 Noticias 02.06.2021 14:19
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¢ Madrid

La tierra, la esencia, el producto de cercania...Si algo ha permitido
esta pandemia del coronavirus ha sido disfrutar de lo proximo.
Muchos cocineros han descubierto productos que se creian
perdidos y que formaban parte de las recetas de nuestras abuelas.

"Como estas hierbas silvestres que son comestibles”, nos comenta
Pablo Gonzalez Conejero, chef del restaurante Cabana
Buenavista. "Son hierbas que quizas pisemos en el campo sin
darnos cuenta: la oruga, el rampete, la cerraja...Lo que tratamos es
que la gente las conozca y valore".

Mauro Colagreco, del restaurante Mirazur, considerado el mejor
cocinero del mundo, también se rinde a la tierra. "Absolutamente.
Hay que volver a la tierra. A aquellas recetas que podian hacer
nuestras madres", nos dice con unas alcachofas en las manos.
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REAL ORDEN 3 DE MAYO DE 1892 Estacion sericicola
» Avances agrondmicos cultivo de la morera
» Crianza del gusano de seda

* Coleccion 50 entradas, mas de 39 clones en fase de
multiplicacion  (Morus alba, Morus nigra,
Broussonetia papyrifera, Maclura pomifera)

e Origen Espaia e Italia, Asia y América del Norte

Principal utilidad hojas (gusano de seda o forraje): alto contenido en proteina y energia.
Ademas, tiene diversos aprovechamientos: Industria maderera, Alimentacion humana,
Farmacologia, Biomedicina y Cosmética

Investigadores: Jesus Garcia Brunton (jesus.garcia2@carm.es) y Nuria Lopez (nuria.lopez5@carm.es)
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LAVERDAD
Murcianos pendientes de un hilo

Pablo Gonzalez teje seda comestible

El cocinero de Cabafa Buenavista presenta dos técnicas inéditas en

) D o . Los chefs Maria Gdmez y Pablo Gonzalez llevaran al plato la morera
Madrid Fusion junto al cientifico del Imida Salvador Aznar

y la seda, las dos ramas de una actividad que durante cinco siglos
definio la Region

7
i

LAVERDAD

Durante cinco siglos,del XV al XIX, el motor del progreso
de este rincon del Sureste espaifiol no fue la produccion de
frutas y verduras, sino la cria de gusanos de seda

LV Region de Murcia | Pablo Gonzélez teje seda comestible Hojas comestibles
Maria Gomez (una estrella Michelin) presentara varios platos elaborados

a), las dos elaboraciones que el murciano . .
con las hojas de morera, «que son comestibles, no solo por los gusanos», y

presento en el congreso Madrid Fusion Reale Seguros junto al cientifico con su fruto, las moras, que, por cierto, nunca fue aprovechado durante el

del Imida Salvador Aznar. esplendor de la industria sericicola. «En nuestro restaurante siempre
hemos pretendido encontrar un equilibrio entre el Campo de Cartagenay
el Mediterraneo y hemos buscado recuperar esos recuerdos de la infancia

Por un lado, seda comestible en forma de oblea crujiente. Tras un ; : & <
' J Los chefs Pablo Gonzélez, de Cabafia Buenavista, y Maria Gomez, de Magog  que nos impregnaron tantos productos y vivencias hoy casi olvidados».

proceso quimico de disolucion de los capullos de seda, el equipo de Cualificacién Turistica. / VICENTE VICENS / AGM

Gonzalez conseguia seda liquida que posteriormente mezclaba con un Pablo Gonzalez (Cabafia Buenavista): «La clave esta en que

licuado, en este caso de remolacha, creando, tras un secado natural, un "‘e“t‘ﬁ‘t"’s y cocineros tengamos un lenguaje de
encuentro»

crujiente tan fino como el cristal, con todo el sabor y absolutamente

etéreo. «Desaparece al momento de la boca», confirmaba Gutiérrez Estructura crujiente
Por su parte, Pablo Gonzalez, cuya colaboracién con los investigadores del

entusiasmado. ) ) N i
Imida empezo hace un ano, ha logrado convertir el capullo del gusano de
seda en liquido, mezclarlo con el licuado de verduras (una cebolla asada,

entre otras) v posteriormente cristalizarlo, logrando una estructura

L]



COLECCION DE FRUTALES p- BAGERIM

EQUIPO DE FRUTICULTURA
Germoplasma de Melocotonero (x 336 clones)

TIPOLOGIA DE FLORES

‘Taskent go

Investigadores: Jesus Garcia Brunton (jesus.garcia2@carm.es) y Alejandro Galindo (alejandro.galindo@carm.es)
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COLECCION DE FRUTALES

EQUIPO DE FRUTICULTURA

<lj¢ BAGERIM

J Nogal (x 44 variedades / clones)

‘Pero de Cehegin’ (x 15 clones)

 Patrones para prunus

- ‘Comerciales’ (x 19 clones)

- ‘Isthara’ op (x 12 clones)

- ‘Armenian’ apricot op. (x 8 clones)
- ‘Garnem’ (GN15) op. (x 38 clones)
- ‘GNO8’ op. (x 12 clones)

Investigadores: Jesus Garcia Brunton (jesus.garcia2@carm.es) y Alejandro Galindo (alejandro.galindo@carm.es)
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EQUIPO DE MEJORA DE FRUTALES

N° de entradas Finca Melocotonero | Ciruelo japonés Cerezo Pitaya
La Alberca 50 20 55 50
Torreblanca 157 30 40 100
Calasparra
Lineas de mejora Yechar 200
Chaparral 200
ik Jumilla 50
!“ La Hoya 250
TOTAL 657 250 145 150
La Alberca 21 2 20 3
Torreblanca 20 2 15
S Calasparra 15
‘l‘ " Variedades comerciales Yechar 230
Chaparral 15
Jumilla 30
La Hoya 20
% TOTAL 291 19 65 18
FrutIMIDA 21
Obtenciones propias Myrtea plum 2
TOTAL 21 2 0 0

Investigadores: Jose E. Cos (josee.cos@carm.es), Antonio Carrillo (antonio.carrillo@carm.es), Federico G2 Montiel (federico.garcia@carm.es) y Alfonso Guevara (alfonso.guevara@carm.es)



mailto:josee.cos@carm.es
mailto:antonio.carrillo@carm.es
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EQUIPO DE MEJORA DE FRUTALES

Catdlogo de Variedades Registradas 2022
i AA i)/:\

Siroco 5% Siroco 129 Siroco 309 Siroco 43® Mistral 30®

*
° 1

Bora 20® Bora 30© Alisio 20® Alisio 22® Alisio 30® victoria

Levante 5© Levante 45®

Investigadores: Jose E. Cos (josee.cos@carm.es), Antonio Carrillo (antonio.carrillo@carm.es), Federico G2 Montiel (federico.garcia@carm.es) y Alfonso Guevara (alfonso.guevara@carm.es)
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Citricos Pomelo Pummelo
Tipod t | Li Mand Port rt
ipo de materia “ imonero andarino m Oraraeiales ortainjertos (C. paradisi) (C. grandis)

Variedades No
Comerciales

Variedades
Comerciales

SELECCIONES DEL PROGRAMA DE MEJORA GENETICA DE CITRICOS

Procedencia Lima Limonero Mandarino Portainjertos

Cruzamientos

.“ Mutagénesis

1L

oal

Investigadoras

Olaya Pérez-Tonero (olalla.perez@carm.es)

Margarita Pérez-Jiménez (margarita.perez3@carm.es)
Marta Rabadan Minguez (marta.rabadan2 @carm.es)
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Pomelo

Mandarina

Limon

Investigadoras:

Olaya Pérez-Tonero (olalla.perez@carm.es)

Margarita Pérez-Jiménez (margarita.perez3@carm.es)
Marta Rabadan Minguez (marta.rabadan2@carm.es )
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OTROS CITRICOS

Calamondin

Pummelo

Limequat Chinotto (C, rtifolia)

Citra ngeq uat Investigadoras
Olaya Pérez-Tonero (olalla.perez@carm.es)
Margarita Pérez-Jiménez (margarita.perez3@carm.es)

Marta Rabadan Minguez (marta.rabadan2@carm.es )

D

Mane de Buda Yueu Severina buxifolia
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COLECCION DE UVA PARA VINIFICACION g BAGERIM

Tipo de material N2 genotipos o variedades

Variedades tradicionales 6 variedades: Monastrell; Cabernet Sauvignon; Tempranillo; Syrah; Verdejo; Barbera.
Clones de Monastrell 4 clones.

Nuevas variedades obtenidas a partir de cruzamientos de Monastrell con otras variedades

Variedades tintas en proceso de 5 variedades
registro Alto contenido fendlico en condiciones de maduraciéon con altas temperaturas.

. . MC180: Calbl
Variedades blancas en proceso de 3 variedades alblanque

registro Buen aroma y acidez equilibrada en condiciones
de maduraciéon con altas temperaturas.

Material tolerante a la sequia (en 12 genotipos (Se aplican distintos tratamientos de riego para seleccionar

proceso de evaluaciéon en campo) los mejores genotipos adaptados a la sequia).

Nuevos genotipos con bajo grado 44 genotipos (Se seleccionaran por madurar con bajo grado Baumé,

Baumeé y alto contenido fendlico para elaboracion de vinos de bajo grado alcohdlico).

(en proceso de evaluacion y seleccion)

Nuevos genotipos sin semilla (en 618 (Obtenidos de cruzamientos de Monastrell por variedades apirenas o sir;_s_;milla
proceso de obtencidn y seleccion) para elaboracion de vinos con bajo grado alcohélico y menos astrigentes). +
Nuevos genotipos resistentesa 60 (Obtenidos de cruzamientos de Monastrell por variedades resistentes

oidio y mildiu (en proceso de a oidio y mildiu).

obtencion y seleccion) . — — . . — . . :
Investigadores: Rocio Gil (mariar.gil2@ carm.es); Jose Ignacio Fernandez (josei.fernandez@carm.es); Juan Antonio Bleda (juanantonio.bleda@carm.es)

Leonor Ruiz-Garcia (leonor.ruiz@carm.es); Celia Martinez-Mora (celia.martinez@carm.es)
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COLECCION DE UVA DE MESA ¢ BAGERIM

Accesiones conservadas - Finca Torreblanca (Torre Pacheco)

CULTIVO

N2 ENTRADAS [ESPECIES

Uva de mesa 37 Vitis vinifera, Vitis romanetti, Vitis Labrusca

Investigadores: Manuel Tornel (manuel.tornel@carm.es) y Pablo Crespo (pablo.crespo2@carm.es)
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COLECCION DE UVA DE MESA

EQUIPO DE MEJORA DE UVA DE MESA
20 variedades — 9 paises — 5 continentes

Investigadores: Manuel Tornel (manuel.tornel@carm.es), Pablo Crespo (pablo.crespo2 @carm.es)
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BANCO DE GERMOPLASMA EX SITU

COLECCION DE PLANTAS AROMATICO-MEDICINALES AUCTOCTONAS

N2 ENTRADAS

ESPECIES Alto r.endlmle?to Quimiotipos Especificos Capaqdad.Antlox.ldan’tc? Capacidad Antimicrobiana| Tolerancia a Serquia

Aceite Esencial (Alto contenido polifendlico)
Espliego (Lavandula latifolia Medik) 3 5 3 8
Romero (Rosmarinus officinalis L.) 9 40 5 10
Salvia Espaiiola (Salvia lavandulifolia Vahl.) 4 12 5 5
Tomillo Morado (Thymus hyemalis L.) 20 108 10 10
Tomillo Rojo (Thymus zygis subsp. gracilis) 300 2 500 20
Tomillo Carrasquefio (Thymus capitatus L.) 40 1 67
Mejorana (Thymus mastichina Mill.) 2 2
Orégano (Origanum vulgare L.) 2 1

Investigadoras: Maria José Jorddn Bueso (mariaj.jordan@carm.es) y Cristina Martinez Conesa (cristina.martinez4@carm.es)
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ESPECIES AUTOCTONAS

Espliego Tomillo Rojo Tomillo Morado
(Lavandula latifolia Medik) (Thymus hyemalis L.)

— — r r -

Salvia Espafiola Tomillo Carrasqueio Romero
(Salvia lavandulifolia Vahl.) (Thymus capitatus L.) (Rosmarinus officinalis L.)

Investigadoras: M.2 José Jorddn Bueso (mariaj.jordan@carm.es) y Cristina Martinez Conesa (cristina.martinez4@carm.es)
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GERMOPLASMA ANIMAL <L BAGERIM

DEPARTAMENTO DE ACUICULTURA Y TECNOLOGIA DE LA PRODUCCION ANIMAL.
EQUIPO DE MEJORA GENETICA ANIMAL Y DESARROLLO GANADERO

Ne DE DOSIS DE SEMEN ALMACENADAS EN TANQUES DE
NITROGENO LiQUIDO:

*PORCINO (RAZA CHATO MURCIANO):

4.019 pajuelas de 0,5ml perteneciente a 23
animales.

*BOVINO (RAZA MURCIANO-LEVANTINA):

9.670 pajuelas de 0,5ml| perteneciente a 16
animales + 170 embriones.

*CAPRINO (RAZA MURCIANO-GRANADINA):

954 pajuelas de 0,5ml perteneciente a 12
animales.

*GALLINA (RAZA MURCIANO-LEVANTINA):

1.173 pajuelas de 0,25ml perteneciente a 10
animales.

Investigadoras: Laura Almela (laura.almela@carm.es ) y Begoia Peinado (begofia.peinado@carm.es)
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= ELPAIS Gente
GASTRONOMIA >

Un menti tres estrellas de alimentos en peligro de
extincion

Los hermanos Roca han recorrido el mundo en busca de ingredientes amenazados
para usarlos en sus nuevos platos. Este miércoles estrenan un documental que
recoge su periplo y su objetivo: recuperar la diversidad gastronémica perdida, la
que existia cuando su madre comenzd a cocinar hace décadas y la que esta
desapareciendo cada dia en el planeta

Region de Murcia Una manera de hacer Europa
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